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CATUPIRI

Ah, a pizza! 🤤  Essa maravilha, apreciada
mundialmente, confeccionada com os mais
diversos ingredientes, formando inúmeras
combinações extraordinárias, ganha agora em
Portugal os ingredientes preferidos dos
brasileiros, ingredientes estes, que a Dona
Rosa traz com muito orgulho. 

Confira nossas dicas de combinações para
pizzas, utilizando nosso queridinho Catupiry
Dona Rosa e o Cheddar cremoso Dona Rosa.

Devido ao seu sabor acentuado de queijo e
uma boa consistência, o Catupiri Dona Rosa é
excelente para fornear, ou seja, ser utilizado
em bisnaga culinária. 
Ideal para tornar seus recheios mais cremosos
e compor as deliciosas bordas. 



FRANGO COM CATUPIRI

A combinação mais tradicional, frango
desfiado bem temperado com Catupiri Dona
Rosa, fica ótima adicionando milho também.



OUTRAS COMBINAÇÕES PERFEITAS

GAMBAS
CARNE

SECA

CHOURIÇO FIAMBRE

Gambas (camarão), carne seca, carne de sol,
carne de vaca picada ou em tiras, bacon,
fiambre, chouriço, palmito, brócolis, outros
queijos, milho e muito mais...



CHEDDAR
CREMOSO
É nosso molho cremoso semelhante ao
Catupiri, só que com o delicioso sabor do
cheddar. 



Combinação perfeita com carnes

CARNE
PEITO DE

PERU

CHOURIÇO BACON

Carne seca, carne de sol, carne de vaca picada
ou em tiras, bacon, carne de porco, fiambre,
chouriço, molho barbecue e muito mais...



BORDAS
RECHEADAS
Os produtos também são utilizados para
rechear bordas das pizzas

CRIE AS MELHORES
COMBINAÇÕES

COM




